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PIAZZA LUCHESE 
O melhor da gastronomia italiana no Panamby
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m bairro novo, moderno, em crescimento. O Panamby 
se transforma a cada dia. Novidades não param de sur-

gir. A Rua Chibata Miyakoshi, por exemplo, ganhou um novo 
Pão de Açúcar Minuto. A Rua Dep. Laércio Corte, a Lavan-
deria Vip. No Open Mall Panamby, na Rua José Ramon Urti-
za, são três novidades: Casulo Yoga, Studio Hair Fred e Wise 
Up. Na Rua Deputado João Sussumu Hirata, foi inaugurado o 
Boutiq Cor e Cabelo.
Mas é na gastronomia que a região vem recebendo mais no-
vos negócios. O Piazza Luchese está em localização privile-
giada, na entrada do Panamby. Confi ra na matéria de capa 

desta edição os deliciosos sabores italianos desta nova 

casa que promete se tornar referência no bairro. A Sus-

sumu Hirata está também com nova atração, o Penosa e 

Rabicó que, como o nome sugere, serve delícias a base de 

frango e porco. No Morumbi Town, mais novidades, entre 

elas o concorrido Paris 6 Bistrô.

Aproveite o Panamby!

Boa leitura e até o próximo mês

Luiza Oliva

Editora

CARO MORADOR DO PANAMBY

www.panambymagazine.com.br        Panamby Magazine        @panambymagazine 
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CAPA

Novo restaurante oferece as melhores pizzas, 
massas, carnes e um charmoso deck.

ob a batuta de Walter Ben-

venuti, que tem no currículo 

famosos restaurantes pau-

listanos, como Antiquarius, Zi Tereza 

e Gambino, o Piazza Luchese traz para 

o Panamby a excelente gastronomia 

italiana. Da cozinha do chef Lucivaldo 

Andrade, que trabalhou por mais de 

20 anos no Antiquarius, saem risotos, 

massas, carnes, peixes e sobremesas. 

Entre os destaques do cardápio, 

estão Ossobuco com risoto, Tagliata a 

Luchese (fi let mignon selado, com mo-

PIAZZA LUCHESE
O MELHOR DA GASTRONOMIA 
ITALIANA NO PANAMBY

S lho de especiarias a base de mostarda) 

e Nhoque com bolonhesa de carne e 

calabresa. Irresistível também é o fi let 

a parmegiana, receita do subchef Cris-

tiano Linguini, que trabalhou no tradi-

cional Bar do Alemão, famoso pelo seu 

parmegiana. E para acompanhar os 

pratos, o restaurante conta com uma 

excelente carta de vinhos e espuman-

tes, selecionados pelo sommelier Luiz 

Belfort Rizzi, além de chopps Brahma e 

Stella e drinks saborosos.

Morador do Panamby, neto e fi lho 

Chef Lucivaldo Andrade. 
Mais de 20 anos de alta 
gastronomia
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Chef Pizzaiolo Ivano Sommadosi 
(à esquerda): cuidados na 

produção das pizzas.

de donos de restaurantes e com uma sólida carreira na área, 

Walter sentia a carência do bairro por casas de qualidade. “Es-

tamos oferecendo uma nova opção para os moradores, um res-

taurante com ambientação bonita porém despojada, onde a 

grande atração é a boa gastronomia”, afi rma Benvenuti. 

Mas nem só de receitas italianas é feito o Piazza Luchese: 

aos sábados, o restaurante serve uma atrativa feijoada. O Deck 

di Piazza, externo, promete se tornar o novo ponto de encontro 

do bairro, servindo drinks e petiscos ideais para a happy hour. 

PIZZAS COMO NA ITÁLIA

Como não pode faltar em uma boa casa ita-

liana, o Piazza Luchese oferece pizzas deli-

ciosas, preparadas como manda a tradição: 

para obter um resultado leve e crocante, a 

massa é fermentada por 48 horas. O forno 

revestido de pastilhas é a grande atração 

do salão principal do Piazza e um dos pou-

cos neste padrão no Brasil. “Ele mantém a 

temperatura interna entre 450o e 500o na 

parte mais quente e por fora não passa de 

48o, ou seja, proporciona uma maior reten-

ção de calor, o que dá qualidade às pizzas”, 

explica Ivano Sommadossi, chef pizzaiolo 

italiano, consultor do Piazza Luchese. Ivano 

comenta que na Itália a qualidade da piz-

za está relacionada em primeiro lugar ao 

sabor da massa. “No Brasil, muitas vezes o 

recheio se sobrepõe à massa.” O Piazza Lu-

chese está resgatando a qualidade italiana 

em suas pizzas. 

Rua José Ramon Urtiza, 1220
Reservas e Eventos: 2539-6977 

Delivery Pizzas: 2935-3444

 Piazza Luchese /  piazzaluchese
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Casas de Vidro, exposição inédita que está sendo rea-

lizada na Casa de Vidro de Lina Bo Bardi, no Morumbi, 

aborda a questão da utilização intensiva do vidro como 

material para a arquitetura, tendo como eixo central a compara-

ção entre quatro emblemáticas casas de vidro modernas: as pro-

jetadas por Philip Johnson, Charles e Ray Eames e Mies Van Der 

Rohe nos Estados Unidos, e a residência do casal Bardi no Brasil.

A exposição conta com imagens de arquivo dos quatro proje-

tos, estudos e comparações entre os arquitetos, suas poéticas de 

trabalho, métodos, referências e a vida íntima de cada um. Além 

do repertório fotográfi co, serão expostas 12 maquetes produzi-

das especialmente para o evento. 

AS QUATRO CASAS DE VIDRO
¡ Casa de Vidro (projeto 1949-51), Lina Bo Bardi

¡ Farnsworth House (projeto 1945-47), Mies Van Der Rohe

¡ Philip Johnson Glass House (projeto 1945-47), Philip 
Johnson

¡ Eames House (Case Study House no 8) – (projeto 
1948-49), Charles e Ray Eames

CASAS DE VIDRO – HISTÓRIA E CONSERVAÇÃO
Até 4 de março 2018
Visitação: De 5a a domingo, às 10h15, 11h45, 14h e 15h30

Entrada: R$ 20,00 (inteira) – R$ 10,00 (meia)

Local: Casa de Vidro
Rua General Almério de Moura, 200 – Morumbi
Informações: 3744-9902

Visitas educativas: 
agendamentoeducativo@institutobardi.org

CASAS DE VIDRO
Casa de Lina 

Bo Bardi no 
Morumbi 

(ao lado) sedia 
exposição 

sobre projetos 
de grandes 

nomes da 
arquitetura.

EXPOSIÇÃO

Eames House

Philip Johnson Glass House

Farnsworth House
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MORUMBI TOWN SHOPPING

Além dos diversos cafés, das excelentes opções 

de fast food da confortável Praça de Alimen-

tação, o Morumbi Town conta com nomes de 

peso da gastronomia:

General Prime Burger – Com um açougue próprio 

responsável por toda a produção de hambúrgueres, a 

rede é um sucesso na cidade. No Morumbi Town não é 

diferente. Entre as novidades do cardápio estão o Rock’n 

Ribs, sanduiche com costelinha suína desfi ada e marina-

da por 24 horas e molho tex mex caseiro, fl ambada em 

cachaça artesanal, cebola dorê, queijo prato, servido no 

pão de ciabatta, e o Prime Favorites, os clássicos da casa 

numa porção com seis unidades na versão mini.

Buttina Ristorante – da renomada chef italiana Fi-

lomena Chiarella, que trouxe para o Morumbi a mesma 

qualidade de seu restaurante instalado há 20 anos em 

Pinheiros.

Delícias para todos 
              OS GOSTOS
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Kiichi – com casas na Vila Olimpia, Jardins e Vila Ma-

riana, a unidade do Morumbi Town é a primeira da rede 

de comida japonesa e sushi bar em um shopping.

Bendito Rooftop – Com ampla vista da região, ofere-

ce drinks, chopp, vinhos e boas sugestões para petiscar. 

Destaque também para os sanduíches e pratos como a 

picanha fatiada servida em panela de ferro quente.

O Morumbi entrou defi nitivamente na rota da boa gastronomia paulistana. 
No Morumbi Town Shopping há uma vasta lista de opções, entre 

restaurantes, fast food e cafés.

PARIS 6 BISTRÔ NO MORUMBI!

Com 11 unidades espalhadas pelo Brasil e Miami, o 

Paris 6 Bistrô está em contagem regressiva para a 

chegada ao Morumbi Tower. Com seu quinto en-

dereço em São Paulo e o primeiro dentro de um 

shopping na capital, Isaac Azar, idealizador e pro-

prietário da marca Paris 6, conta que a unidade do 

Morumbi Town tem uma importância pessoal para 

ele: “Vivi no Morumbi durante toda minha infância 

e adolescência. É uma honra poder voltar ao Mo-

rumbi para inaugurar o primeiro Paris 6 da cidade 

de São Paulo fora dos Jardins”, conta. A nova casa 

terá 400m2 e a expectativa, segundo Isaac, é en-

trar em operação a partir da metade de dezembro. 

O Paris 6 tornou-se referência pela cozinha france-

sa de bistrô e também ponto de encontro de inte-

lectuais e famosos, com 11 unidades espalhadas no 

Brasil e Miami.

Clássicos do General Prime 
Burger em versão mini.

Sobremesa Paloma Bernardi, do Paris 6:  grand gateau com 
calda de creme de Nutella ao leite condensado e morangos 
picados com avelãs granuladas.

Culinária italiana 
no Buttina
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NOVIDADES EM BREVE

Taco Bell, Montana Grill, ambos na Praça de Ali-

mentação, e Paris 6 Bistrô, no 2º Piso

CAFÉS

Mr cheney � Grão Expresso � Casa Paris � Havanna � Ca-

cau Show � Polanco Café � Qoy � B.lem 

RESTAURANTES E FAST FOOD 

Mc Donald’s � Parmeggio � Yoi! Rolls e Temaki Culinária 

Oriental � Pizza Makers � Giraffas � Carrito Mexican Food 

� Ramov: sucos, lanches naturais, salgados � Spaziale 
Av. Giovanni Gronchi, 5930 – www.morumbitown.com.br 

Italiana – pratos da comida italiana aliada à velocidade 

dos fast-food, com opções de baixas calorias. � Puertas 

do Morumbi � Subway � Homelete � Burger King � Ice 

Mellow: sorvete e sobremesas � Temakeria & Cia � Latife: 

comida árabe 

Sanduba do Bendito: fi let à milanesa 
com queijo gratinado e fritas.

Camarão Kiichi, do Kiichi.

Duo_nov17_Aprovado.indd   1 14/11/17   16:31
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MAIS SABOR NA SUSSUMU

PENOSA E RABICÓ

Rua Dep. João Sussumu Hirata, 443

Tel: 4371-4505

 penosaerabico

Novidades 

A Sussumu Hirata promete ferver com a inauguração 

do Penosa e Rabicó, ao lado do Carnes Panamby. 

Pratos a base de frango e porco são preparados no 

forno a lenha e na churrasqueira. A ambientação é 

charmosa e rústica, perfeita para degustar iguarias 

como porco no rolete, leitão a pururuca, frango a 

passarinho, costelinha, lombo e outros itens da 

tradicional e saborosa cozinha mineira. 
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O Fit do Bem nasceu da paixão por esportes à von-

tade por fazer o bem de Renata Spallicci, morado-

ra do Panamby, empresária e atleta fi tness. Renata frisa 

que o Fit do Bem é um movimento criado para inspirar 

pessoas pela busca de uma vida com propósitos e mais 

saudável. O objetivo é unir mentes que compartilham 

de um mesmo ideal por uma causa social. O Fit do Bem 

terá seu segundo encontro no Parque Burle Marx, dia 9 

de dezembro.

MOVIMENTO

Além de Renata, o evento contará com várias atra-

ções relacionadas a esporte e motivação, como Alan 

Brasil, Team Guirra, YogAR, Flavia Monzano entre outras. 

Quem participar estará ajudando instituições do bairro, 

como a ONG Pró-Saber SP, que atua há 13 anos em Pa-

raisópolis, atendendo crianças e adolescentes no contra-

turno escolar, e o Ballet Paraisópolis, dirigido pela bailari-

na e moradora do Panamby Mônica Tarragó, que atende 

mais de 200 crianças da comunidade. 

Participe, 
vá de branco e traga 

1 kg de alimento não perecível
09 de Dezembro, 10h, no

Parque Bulre Marx

www.facebook.com/
events/133434547315769/

www.fi tdobem.com.br 

MEXA-SE E AJUDE!



Publi_Experimento_Nov17_V3.indd   2 14/11/17   16:21
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FACILIDADES NA CHIBATA

BOUTIQ COR E CABELO

Rua Dep. João Sussumu Hirata, 170

Tel: 3743-8437 / 3743-8434

www.boutiqcabelo.com.br 

  boutiquecorecabelo

Rua Chibata Miyakoshi esquina com 

Rua Itapacuraí

Novidades 

MAIS BELEZA
O Boutiq é o novo salão de beleza da Sussumu Hirata, 

e oferece um amplo leque de serviços, como corte, 

coloração, penteados, mechas, alisamento, escova 

defi nitiva e progressiva, alongamento, hidratação com 

produtos Kérastase, L’ Oreal e Wella, manicure e pedicure, 

maquiagem, colocação, alongamento e permanente 

de cílios, design de sobrancelhas, micropigmentação 

esfumada, depilação egípcia e com cera. 

Quem mora nas proximidades da Rua 

Chibata Miyakoshi ganhou um Pão de 

Açúcar Minuto para facilitar o dia a 

dia. A loja funciona das 7h às 22h. 

CERVEJA ARTESANAL

BAR DO URSO

Shopping Jardim Sul

www.cervejariacolordado.com.br

www.jardimsul.com.br 

O Bar do Urso chegou ao Shopping Jardim Sul com um ambiente 

descolado e confortável, ideal para reunir os amigos e curtir o happy 

hour. No espaço, são servidos cervejas e chopes da Colorado, de 

Ribeirão Preto, com oferta rotativa, além dos chopes Cauim (pilsen), 

Appia (trigo), Indica (IPA) e Demoiselle, entre outras opções especiais 

que serão encontradas sazonalmente. 
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M oradora do Panamby, Valéria Scattolini Amodio é coach e psicanalista e dirige 

a Fa Bene Marketing, Estratégia & Coaching. Com formação também em Co-

municação e pós-graduada em Administração, atua em consultório no bairro e tem 

percebido uma abrangência cada vez maior do trabalho com coaching. No início foca-

do mais em executivos e profi ssionais com cargos de liderança, hoje o coaching é uma 

ferramenta muito utilizada com jovens estudantes universitários ou recém-formados. 

“Vivemos na sociedade da imagem, em que tudo parece perfeito. Há muitos jovens 

bem formados mas que não conseguem se fi xar em um trabalho ou que não sabem 

qual caminho seguir. Eles precisam entender as hierarquias do mundo corporativo e 

aprender a se colocar no lugar do outro”, comenta Valéria, que atua como voluntária 

orientando jovens no Projeto Oásis, na Capela Nossa Senhora de Guadalupe. 

A profi ssional explica que o coaching é um trabalho de ação, que motiva a pes-

soa a se conhecer melhor, qual sua missão de vida e quais competências pode de-

senvolver. “Com o coaching percebemos que os momentos ruins podem se tornar 

uma grande oportunidade de mudança e desenvolvimento”, completa. O processo 

também é indicado para profi ssionais que vivem fases de mudança na carreira. Por 

exemplo, quem está deixando o mundo corporativo e se tornando empreendedor, 

ou aqueles que passam de uma posição técnica para um cargo de líder, onde irá 

gerir pessoas. 

DESENVOLVIMENTO HUMANO

Rua José Ramon Urtiza, 206
Tel: 2167-4035 / 97520-0094

coaching@fabene.com.br
valeria@fabene.com.br 

Os benefícios do 
           COACHING

Processo é indicado 
para jovens ou 

profi ssionais em 
transição na 

carreira.
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EVENTO

Vânia Cristina Duarte, a Cris, moradora do Mo-

rumbi há 15 anos e diretora do bufê em domicílio 

Lá em Casa Culinária, sempre teve a ideia de unir 

o bairro e divulgar aquilo que a região tem de melhor. Sem 

medo de ousar, em julho ela organizou uma festa junina na 

Rua Francisco Pessoa, e se surpreendeu com o resultado: 

4 mil pessoas compareceram e elogiaram a iniciativa. “A 

festa junina serviu de termômetro para sabermos se os 

moradores aceitavam um evento de rua”, conta. 

Com a resposta positiva, Cris partiu para seu segun-

do projeto: a 1a Praça Gourmet Morumbi, que acontecerá 

nos próximos dias 25 e 26. Segundo Vânia, é um evento 

pioneiro em São Paulo, reunindo restaurantes do bairro 

que oferecerão menus degustação com preços variando 

entre R$ 10 e R$ 25. “O objetivo é que o público possa de-

gustar, em porções menores, os pratos de vários restau-

rantes, que assim terão uma excelente oportunidade de 

se divulgarem”, diz. 

Uma grande tenda servirá de praça de alimentação, 

Gastronomia e 
        DIVERSÃO NA RUA

com mesas e bancos de madeira. Música ao vivo de qua-

lidade, com a banda Acesso Rock Acústico e o músico 

Tomate, integrante do Sexteto do Jô, garantirão a anima-

ção. “É uma chance de vizinhos se encontrarem e faze-

rem novas amizades, com segurança e boa gastronomia”, 

aponta a idealizadora do evento.

1a PRAÇA GOURMET MORUMBI 
– GASTRONOMIA, INOVAÇÃO E 

SUSTENTABILIDADE

 @pracagourmet

Dias 25 e 26 de novembro – Sábado das 12h às 
22h, Domingo das 12h às 17h

Local: Rua Francisco Pessoa, em frente à praça 
Dr. Sidnei M. Pereira – entrada próximo ao Colégio 

Pentágono

Convênio com estacionamento no Morumbi Town 
Shopping: R$ 7,00 preço único, com saídas de van 

a cada 30 minutos para o evento.

É opcional a doação de brinquedos em bom estado 
na entrada do evento. As doações serão entregues 

às crianças das comunidades do bairro.

Na Vila Andrade, moradora idealiza 
evento reunindo restaurantes do bairro.

Participe desta festa!

Restaurantes participantes: Tadashii, Puertas do Mo-

rumbi, Bendito Rooftop Bar, Las Brasas, Buttina, The 

Coffee & Food Nestlé, Gelateria Da Pá Virada, Café A2, 

Pierre Hamburgueria, Easy Drinks, Oui Patisserie & Bou-

langerie, Piazza Luchese Pizzeria e Ristorante. 
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